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HOST AF SOSALAT SOM AKTIVT TILTAG TILAT
FORBEDRE MILJOTILSTANDEN | FJORDENE

STOTTET AF

Promilleafgiftstonden for landbrug

Host af sgsalat reducerer maengden af kveelstof og fosfor i fijordene og kan bl.a. bruges til foder
i husdyrproduktionen.

Lige nu tester projektet TANG.NU, med Aarhus Universitet som tovholder og deltagelse af bl.a.
SEGES, DTU, Fgdevarestyrelsen, perspektiverne i at hgste sgsalat for at reducere maengden
af neeringsstoffer i fiordene og bruge sgsalat til dyrefoder. Sgsalat er en hurtigt voksende tang
(grenalge), der er udbredt i lavvandede omrader i mange danske fjorde og trives godt under
forhold med rigeligt lys og naeringsstoffer.

POTENTIALE FOR GODE MILJOEFFEKTER VED
HOST AF SOSALAT

Sgsalat kan optage meget kveelstof og fosfor ude i fiordene, men de neeringsstoffer som
optages, kan frigives og optages flere gange i lgbet af en saeson, nar sgsalat er i veekst og
derefter bliver nedbrudt i veekstperioden. Ved at tage sgsalat ud af gkosystemet fijerner man de
naeringsstoffer, som er en kilde til planteplankton. Planteplankton pavirker sigtdybden og @ger
risikoen for iltsvind, og er et af de parametre en fjords miljgtilstand males pa gennem
indikatoren klorofyl. Nar fgrst sgsalaten bliver nedbrudt, bliver de neeringsstoffer, den har
optaget hurtigt sendt i cirkulation i gkosystemet igen. Hgstningen har muligvis ogsa den effekt,
at den tilskynder til veeksten af mere sgsalat, som man ogsa kender det fra gradeskeering i
vandlgbene, hvilket betyder, at der er potentiale for, at mere sgsalat kan optage flere
naeringsstoffer og dermed saenke koncentrationerne af naeringsstoffer ude i fijorden til gavn for
gkosystemet som hele.
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Sgsalat fra Ajstrup Bugt i Mariager Fjord. Foto: Flemming Gertz, SEGES.

MZENGDEN AF SOSALAT KORTLAGGES

Droneoverflyvninger og analyser af satellitbilleder i bl.a. Skive Fjord skal vaere med til at afklare,
hvor maengderne af sgsalat og dermed hvor stort potentialet er for at kunne hgste det.
Projektpartneren Multidyk har kortlagt maengden af sgsalat i Ajstrup Bugt i Mariager Fjord og de
har estimereret, at der i et omrade pa knap 1 km? var omkring 2.400 tons sgsalat og det
vurderes, at denne mangde indeholder omkring 5 ton kveelstof og 0,4 ton fosfor. Til
sammenligning fremgar det af Vandomraderplaner 2015-2021, at maengden af kveelstof i
Mariager Fjord skal reduceres med 227,3 ton kvaelstof inden 2027 for at kunne opna god
gkologisk tilstand. Mariager Fjord er i alt 45,7 km? (4.570 ha) stor, men det er kun i et
begraenset areal, at sgsalaten vokser og hvor det er muligt at hgste det.

INNOVATIVE METODER TIL HOST

| september 2019 afprovede HedeDanmark i Skive Fjord, om en gradehgster, der egentlig er
udviklet til at klippe grede (bl.a. vandpest og tradalger i lavvandede s@er), f.eks. i Kabenhavn,
var velegnet til at hgste sgsalat. Med den nuveerende teknologi kan maskinen maksimalt hgste
4-5 ton for den skal i land og laesse af og det vil tage ca. 1 dag at hgste 25 ton. Resultaterne fra
Ajstrup Bugt viste, at der pa 1 hektar kunne vaere ca. 24 ton sgsalat. Gredehgsteren kan ikke
hgste i de meget lavvandede arealer, sa derfor tester projektet ogsa, om en maskine med store
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ballondeek, der er udviklet til hgst af tagrar, kan veere anvendelig i de mere lavvandede
omrader.

FLERE GAVNLIGE SIDEEFFEKTER AF HOST AF
SOSALAT

Ifelge partnerne i projektet, sa har hgst af sgsalat flere positive effekter. Store meengder af
sgsalat pavirker bade det lokale plante- og dyreliv negativt. Eksempelvis udsaettes gavnlige
havgraesser (som ogsa er et miljgparameter) for konkurrence om lys og neeringsstoffer af
sgsalat. Sgsalat kan ggre det besvaerligt at saette garn for lokale fiskere, ligesom sg@salat kan
have en grim lugt, nar det ligger og radner i strandkanten, hvor det generer bade- og
strandgaester. Derudover er der en klimamaessig effekt ved hgst af sgsalat, da s@salat frigiver
metan og lattergas i dens naturlige forradnelsesproces.

HUSDYRPRODUKTION MED SOSALAT

Sgsalat indeholder bade proteiner, mineraler, vitaminer og bioaktive stoffer, der kan anvendes i
foder til kveeg, grise og fisk. Potentialet testes i projektet med forsag, hvor foderet udggres af 5
% s@salat, men hgje koncentrationer af bl.a. tungmetaller i sgsalaten har vist sig at vaere en
haemsko. Fra 2022 bliver det forbudt at bruge zink som middel imod fravaenningsdiarre hos
smagrise, og derfor arbejdes der i projektet pa at undersgge, om bl.a. sgsalat kan vaere med til
at reducere forbruget af zink og dermed vaere med at holde smagrise sunde og raske. Der
arbejdes i gjeblikket med resultaterne fra forsggene og disse forventes at blive publiceret nzeste
ar.

Udover at undersgge mulighederne i at hgste sgsalat, arbejdes der i TANG.nu ogsa med
beeredygtig dyrkning og hgst af sukkertang, sgl samt bleeretang i Kattegat og Limfjorden.
Projekt TANG.nu startede i 2017 og afsluttes ved udgangen af 2020 og er stattet af VILLUM
FONDEN og VELUX FONDEN med 10 millioner kroner. Se mere pa www.tangnu.dk

NYT GUDP-PROJEKT SKAL UNDERSQOGE FLERE
POTENTIALER | SOSALAT

En endnu bedre udnyttelse og foreedling af sgsalat skal undersgges i GUDP-projektet
Bioraffineret tang — Baeredygtig proteinkilde til funktionelle fadevarer (SeaSus-protein), hvor
forskere fra Aarhus Universitet vil forsgge at udvikle 2-3 proteinprodukter baseret pa bl.a.
sgsalat. | projektet skal effekten af fermentering, ekstraktion og terring testes og det er malet, at
proteinprodukterne far en kvalitet, sé de kan bruges som fadevarer med en hgj
ernaeringsmaessig kvalitet. SeaSus-protein projektet skal afklare, hvilke tangarter og hvilken
bioraffierningsmetode, der er bedst egnede til formalet og de mest lovende produkter vil blive
testet i ost, bade som smagsgivere, men ogsa som erstatning for meelkeprotein samt i et
farsprodukt. Baseret pa erfaringerne i TANG.NU-projektet vil projektpartnerne HedeDanmmark
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og Orbicon, sammen med Aarhus Universitet, udvikle pa de eksisterende metoder til hgst af
sgsalat i fjorde med det formal at udvikle en metode, der kan hgste sgsalat i stor skala pa en
effektiv og skdnsom made. SeaSus-protein projektet starter op i foraret 2020 og Igber 3 ar frem
ifglge planen.
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